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SkyLine Premium S yhdistelm&uuni kosketusnaytolla ja
kolminkertaisella Iémpdlasilla varustetulla ovella. Uunissa on
automaattiset valmistusprosessit, yhteensd 1000 ohjelmapaikkaa
(16 vaiheisia) ja tdysautomaattiset puhdistusohjelmat. 6-
pisteinen IGmpdatila-anturi varmistaa parhaan tarkkuuden ja
elintarviketurvallisuuden. OptiFlow-ilmankierronjérjestelma ja
suuntaa vaihtava puhallin - takaavat  1[&dmmén  tasaisen
jakautumisen kammioon jatarjoaatdydellisetjadhdytystulokset.
Lambda-anturi turvaa uvunikammion oikean kosteusprosentin,
mahdollistaen tasalaatuiset tulokset ja sddstden veden- ja
energiankulutuksessa. Uunissa on valmius SkyDuo yhteyteen
SkyLine tehojadhdytyskaappien kanssa.

HYVAKSYNTA:

* Integroidun héyrynkehittimen avulla kosteuden ja

|Gmpdotilan  ohjaus tapahtuu tarkasti haluttujen
asetusten mukaisesti.

Todellinen kosteudenohjaus perustuen lambda-
anturiin, joka  tunnistaa automaattisesti ruuan
madrdn ja koon tasalaatuisten tulosten saavuttamiseksi.

OptiFlow-ilmankiertojarjestelmd takaa ilman tasaisen
jakautumisen  kammioon turvaten taydelliset
jaahdytystulokset.

6-pisteinen |Gmpdotila-anturi varmistaa parhaan
tarkkuuden ja elintarviketurvallisuuden.

Puhaltimessa on 7 nopeutta 300-1500 RPM ja
puhallin on suuntaa vaihtava parhaan tasaisuuden
saavuttamiseksi.  Puhallin - pysdhtyy alle 5
sekunnissa ovea avattaessa.

Kiertoilmajakso (25-300 °C) sopii parhaiten
alhaisen kosteuden kypsennykseen.
Yhdistelmd@paisto (25-300 °C): yhdistad kiertoilman
ja hdéyryn nopeuttaen paistoprosessia ja
va@hentden painohdvikkid.

SkyClean: automaattinen ja sisGdnrakennettu
itsepuhdistusjdarjestelmd 4 automaattisella syklilla
ja integroidulla héyrykehittimen kalkinpoistolla.

Hoyryjakso matalalla 1Gmmélla (25-99 °C) sopii
parhaiten Sous-vide kypsennykseen, uudelleenku-
umentamiseen ja herkkddn kypsennykseen.
Hoyrysykli (100 °C): kala- ja dyridisruoat ja
vihannekset. Korkean Idmpaotilan hdyry (101-130 °C).
Optimoitu puhdistussykli, jonka kesto on vain 33
minuuttia, parantaa tehokkuutta ja vdhentdd
seisokkiaikaa.

Automaattitila  sis@ltad 9 ruokaperhettd (lihg,
siipikarja, kala, vihannekset, pasta/riisi, kananmunat,
suolaiset ja makeat leivonnaiset, leipd, jalkiruoat)
yli 100 esiohjelmoidulla variaatiolla. Automaattisessa
tunnistusvaiheessa uuni optimoi paistoprosessin
siihen taytetyn ruuan koon, mdadrdn ja tyypin
mukaisesti  saavuttaen  valitut  paistotulokset.
Paistoparametrien yhteenveto ja ndyttd. Mahdollisuus
personoida ja tallentaa jopa 70 variaatiota
ruokaperheittdin.

Jaksot+:

-Uudelleen kuumennus,

-matalalédmpdkypsennys (painohdvikin vahent&miseksi
ja ruuan laadun parantamiseksi)

-nostatusjakso

-EcoDelta-kypsennys (kypsennys Iampdtila-anturilla
yllapitden esivalittua ldmpdtilaeroa ruuan ja
paistokammion valilld)

-Sous-vide kypsennys

-staattinen yhdistelm&kypsennys (vastaa perinteisen
uunin staattista paistamista)

-pastan pastérointi

-kuivaussyklit  (sopivat parhaiten hedelmien,
vihannesten, lihan, kala ja d&yridisruokien
kuivaukseen)

-Food Safe Control (valvoo automaattisesti
kypsennysprosessin turvallisuutta HACCP-
hygieniastandardien mukaisesti), Patentoitu US6818865B2

-kehittynyt Food Safe Control (ohjaa kypsennystd
pastérointitekijan avulla).

Ohjelmatila: 1000 kypsennysohjelmaa voidaan
tallentaa uunin muistiin kaytdén helpottamiseksi.

*  Experience the Excellence
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Yhteen ohjelmaan voidaan tallentaa jopa 16 ohjelmavaihetta.
Ohjelmia voidaan ryhmitelld 16 eri luokkaan organisoinnin
tehostamiseksi.

MultiTimer-monigjastintoiminnolla voidaan hallita jopa 60
eri kypsennysjaksoa samanaikaisesti, parantaen joustavuutta
javarmistaen erinomaiset tulokset. 200 MultiTimer-ohjelmaa
voidaan tallentaa.

Automaattinen kammion ja&hdytys- ja esil@Gmmitystoiminto

Back-up tila vikadiagnostiikalla aktivoituu automaattisesti
mahdollisen  hd&irién ilmentyessd ja ndin vdltetdan
kayttdkatkoksia

GreaseOut: integroitu rasvanpoisto- ja -kerdyssarja (sarjan
kayttamiseksi uuni on tilattava erikoiskoodilla).

Electrolux Professional suosittelee k&sitellyn veden kayttéa
optimaalisten ruoanlaittotulosten takaamiseksi ja laitteen
kayttoian pidentédmiseksi. Tarkista paikallinen veden laatu
valitaksesi sopivan vedensuodattimen.

Rakenne

Integroitu ja automaattisesti kelautuva k&sisuihku huuhtelun
nopeuttamiseksi.

316L AISI -ter&ksestd valmistettu hoyrynkehittdja suojaa
korroosiolta.

Ovessa kolminkertainen l&dmpdlasi kahdella saranoidulla
sisdpaneelilla puhdistamisen helpottamiseksi ja kaksinkertainen
LED-valonauha.

Saumaton ja hygieeninen sisékammio, jonka kaikki kulmat
on pydristetty, helpottaen puhdistusta.

Valmistettu AISI 304 ruostumattomasta terdksesta.

Tarkeimpiin  osiin  pddsee kdsiksi etukautta huollon
helpottamiseksi.

IPX5 suojausluokka

Kayttéliittymé ja tietojen hallinta

Vastuullisuus

Erittdin  selked, korkearesoluutioinen
(kaannetty yli 30 kielelle).

Make-it-mine-toiminnolla voidaan personalisoida laitteen
kayttokokemus tai esimerkiksi lukita kayttoliittyma.

SkyHub toiminnolla kéaytt&ja voi ryhmitelld suosikkitoimintonsa
yhdelle kotisivulle, josta ne ovat heti kaytettdvissa.

MyPlanner-suunnittelutoiminto  toimii  tydlistana  jossa
kaytt&ja voi suunnitella pdivan tydt ja saada personoituja
halytyksi& kustakin tehtdvasta.

Automaattinen kulutuksen visualisointi syklin padttyessa.

USB portti HACCP-tietojen lataamiseen sekd kypsennysohjelmien
ja asetusten jakamiseen. USB porttiin voidaan my®&s liittad
Sous-vide kypsennysmittari (lisdvaruste).

Liitettavyys reaaliaikaiseen etakayttdéon, helppoon HACCP-
hallintaan, kulutuksen seurantaan ja energianhallintaan
(vaatii lisGvarusteen).

SkyDuo-toiminnolla vuni ja tehojadhdytyslaite yhdistetddn
toisiinsa ja ne viestivat keskenddn opastaen kayttdjad

kosketusnayttd

kypsennys- ja jadhdytysprosessissa optimoiden ajan
kayttod ja tehokkuutta (SkyDuo-sarja on saatavana
lisGvarusteena).

Koulutusta ja tukimateriaaleja saatavilla helposti skannaamalla
QR-koodi millad tahansa mobiililaitteella.

Kypsennysohjelmiin on mahdollista ladata omat kuvakkeet.
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Siiven muotoinen kahva ergonomisella muotoilulla ja
mahdollisuus oven avaamiseen kdyttdmatta kasia (EPO-
rekisterdity muotoilu).

Pienennetyn tehon toiminto hitaiden kypsennysjaksojen
mukauttamiseksi.
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Ulkopakkaus on valmistettu 70 % kierrdtysmateriaaleista ja
FSC*-sertifioidusta  paperista, ja se on painettu
ympdristdystavdalliselld, vesipohjaisella musteella kestavan
kehityksen ja  ympdristovastuun  tukemiseksi.(*Forest
Stewardship Council on maailman johtava kest&van
metsdnhoidon jarjesto).

Kolminkertainen lasiovi minimoi energiankulutuksesi.*

*Noin -10 % tyhjakaynnilla tapahtuvasta energiankulutuksesta
ASTM-standardin  F2861-20 mukaisesti tehdyn testin
perusteella

Plan-n-Save-toiminnolla organisoidaan valittujen ohjelmien
jarjestystd optimoiden tyotd keittidssd ajan sGdstémisen ja
energiatehokkuuden kannalta.
Zero Waste tarjoaa hyddyllisia  vinkkeja
minimoimiseen.
Zero Waste on automaattisten reseptien kirjasto, jonka
tavoitteena on:

hyddynt&d Iahelld viimeistd kayttdopdivéd olevie ruoka-
aineita (esim. maito ja jogurtti)

luoda maukkaita ruokia ylikypsistd hedelmista

vihanneksista (jota ei yleensd pidetd sopivana myyntiin)
edistad tyypillisesti pois heitettyjen elintarvikkeiden kayttéa
(esim. porkkanankuoret)
SAdastd energiaq, vettd, pesu- ja huuhteluaineita SkyCleanin
vihreilld toiminnoilla.
C22- ja C25-pesuaineet on valmistettu ilman fosfaatteja ja
fosforia (C25 on myds maleiinihappovapaa), mikd tekee
niistd turvallisia sekd ympdristdlle ettd ihmisten terveydelle.

ruokahdvikin

ja

Lisdvarusteet

* Reititin WiFi ja LAN

PNC 922435 O

SkyLine Premium$S
Yhdistelm&uuni SkyLine Premium S 8GN1/1

Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillistd ilmoitusta.
Informaatio oikea tulostusajankohtana

20251113
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SkyLine Premium$S
YhdisteIm&uuni SkyLine Premium S

Séhkd

Jannite:
Liitadntateho, maksimi:
Liitantateho, vakio:

Vesi

Tuloveden Iampétila, max:
Vesiliitéinnat (sisaéan) "CWI1-
CWI2":

Paine:

Kloridit:

Veden konduktiivisuus:
Poisto "D":

Kapasiteetti

GN:
Max. Kapasiteetti:

Avaintieto

Oven saranat:
Ulkomitat, leveys:
Ulkomitat, syvyys:
Ulkomitat, korkeus:
Ulkomitat, paino
Nettopaino:
Kuljetuspaino:
Kuljetustilavuus:

ISO sertifikaatit

ISO Standardit:

8GNI/1

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
20.3 kW
19 kW

30°C

3/4"

1-6 bar
<85 ppm
>50 pS/cm
50mm

8 (GN 1/1)
50 kg

Oikealla
867 mm
775 mm
1058 mm
165 kg
147 kg
165 kg
1.04 m3

ISO 90071; 1ISO 14001; 1ISO
45001; 1ISO 50001
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Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillistd ilmoitusta.
Informaatio oikea tulostusajankohtana
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